Kochin EFZ

Koch EFZ

AUFGABEN

@ Zubereiten von Vorspeisen, Hauptgerichten und
Desserts fur Patientinnen, Patienten, Mitarbei-
tende und Géste

@ Arbeiten im Team mit verschiedenen Berufs-
gruppen in der Spitalkiche

@ Kreatives Mitgestalten von abwechslungsreichen
und gesunden Mabhlzeiten

@ Mitwirken an einem reibungslosen Ablauf
wahrend den Hauptessenszeiten

@ Beitrag leisten zu einer hohen Qualitat und
Zufriedenheit rund ums Essen
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AUSBILDUNG

@ 3-jahrige Lehre direkt nach der obligatorischen
Schulzeit

@ Ausbildung am Gewerblich-Industriellen Bildungs-
zentrum (GIBZ) in Zug

@ Abschluss mit Eidgendssischem Fahigkeitszeugnis

VORAUSSETZUNG

@ Abgeschlossene Sekundarstufe |

ANFORDERUNGEN

® Rasches Auffassungsvermogen und Fantasie
@ Ausgepragter Geruchs- und Geschmackssinn
® Freude am Umgang mit Lebensmitteln

@ Ordnungssinn und Organisationstalent

» Teamfahigkeit

® Hygienebewusstsein

@ Bereitschaft, unregelméassige Arbeitszeiten
zu leisten

® Gute Gesundheit/korperliche Verfassung

ENTWICKLUNGSMOGLICHKEITEN

® Es besteht die Moglichkeit, begleitend die
Berufsmittelschule zu absolvieren

@ Diverse Weiterbildungen
® Berufsprifung als Chefkdchin/Chefkoch EFA

® Hohere Fachprifung als eidg. dipl. Kiichenchefin/
Klchenchef

® Hohere Fachprifung als eidg. dipl. Leiterin/Leiter
Gemeinschaftsgastronomie

ZUGER Kantonsspital



